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Llevamos mas de 40 anos haciendo lo que mas nos gusta: gofres.
Esta pasion por nuestro producto ha hecho que nuestros gofres,
realizados a partir de la receta original del gofre de Ligja, sean
considerados como uno de los mejores del mundo.
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En 1978 comienza nuestra historia, cuando Henry Monsieur, un
emprendedor de origen belga, decidio comenzar una nueva vida en
Alicante con la idea innovadora de dar a conocer el famoso gofre de
Lieja en el Mediterraneo.



Mas de 40 anos han pasado desde que
abrimos la primera tienda donde solo
vendiamos gofres. Era una idea de negocio
que muchos calificaban como una locura,
pero pronto se empezaron a ver en el
establecimiento largas colas de personas
locas que querian saborear el esperado
gofre y paso de ser una idea con pocas
expectativas para algunos, a expandirse
con locales por toda la provincia de
Alicante, llegando incluso a Madrid, con un
establecimiento cerca de la Puerta del Sol,

en la calle del Carmen.

Con esa gran acogida abrimos un obrador en EL Campello,
localidad de Alicante, de 150 metros cuadrados con el primer
congelador de masa para gofre que daba lugar a una nueva forma
de distribucion: nuestros clientes podian ofrecer gofres recién
hechos con la calidad, sabor y textura caracteristicas de nuestros
gofres en sus establecimientos. Comienza entonces una expansion
del negocio por toda Espana a través de la figura del franquiciado,
especialmente en la cornisa cantabrica y en Galicia y en los afnos
80 nos establecemos como pioneros en la fabricacion de gofres.

Hacia los anos 90, la demanda de gofres congelados seguia
creciendo y conscientes de las necesidades del mercado,
continuamos con la filosofia de innovacion y desarrollo en nuevos
formatos para abrir nuevas posibilidades a nuestros clientes. Nace
asi la elaboracion del gofre envasado a temperatura ambiente,
que inicia una nueva etapa en el negocio con dos vertientes: una
manera de ofrecer gofres sin gofrera en cualquier establecimiento
y la venta de gofres envasados individualmente para el publico en
general con cajas expositoras en todos los canales de distribucion:
IMPULSO, HORECA, RETAIL y CASH. Es entonces cuando
introducimos una maquina pionera en el sector que permitia

el envasado de la crema de chocolate en sobres individuales,
naciendo nuestro producto estrella, el gofre con crema de
chocolate.

Actualmente, nos encontramos en el Poligono Industrial de Las
Atalayas en Alicante, con una fabrica de mas de 4.500 metros
cuadrados y equipada con la ultima tecnologia en el procesado de
alimentos y donde ofrecemos la calidad y el servicio que siempre
nos ha caracterizado. A dia de hoy, podemos decir que somos una
de las mayores referencias en la fabricacion de gofres a partir de
la receta original del gofre de Lieja.
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Produccion

Una de las mayores referencias en la fabricacion de gofres de la peninsula.
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Calidad siempre

Mimamos la elaboracion de cada uno de nuestros gofres, para que
todos mantengan nuestras exigencias de calidad.

¢En qué consisten nuestras exigencias de calidad?

Nuestros certificados de calidad son los principales del sector de la
alimentacion: BRC Global Standard, Norma IFS Food y Certificado Halal,
ademas de estar registrados en el FDA Food and Drug Administration para la
exportacion a EE.UU. o el SFDA para Arabia Saudi o los Emiratos, entre otros.
Quedan implementados en las fases del proceso productivo, comenzando por
el control en las materias primas con las que trabajamos, aplicandolo tanto a la
produccion y distribucion, y terminando con un excelente servicio post-venta.
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Nuestros gofres pasan por diferentes Controlamos la trazabilidad en todo momento, El Departamento de Calidad se encarga de

controles de temperatura para que el desde el origen de las materias primas, hasta realizar continuas mediciones para que todos

producto llegue de forma optima a su la llegada a nuestra fabrica. nuestros gofres tengan el sabor y la textura
consumo. que les caracteriza.
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Productos
{ Duiti del verdadero sabor det gofre J

Que le dan un sabor Onico caramelizado Deliciosas bolas de masa elaboradas con Nuestros gofres tienen un sabor especial
en cada bocado ingredientes de la més alta calidad al que no podras resistirte

Gofres listos para comer
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Saborea sus perlas de azucar que le dan ese toque caramelizado unico. Con solo abrirlo sentiras su delicioso aroma 'y te
activaran todos los sentidos: gusto, olfato, vista, tacto e incluso el oido al escuchar cada mordisco.

lrévete a comenbo.

Gofre

Clasico




Ingredientes

Harina de trigo (gluten); margarina vegetal (grasas
vegetales (palma y coco en proporcion variable) y aceite
vegetal (girasol), agua, sal, emulgentes: monoglicéridos y
diglicéridos de acidos grasos de origen vegetal, ésteres
poliglicericos de acidos grasos y lecitina de girasol;
aromas, corrector de acidez: acido citrico; conservador:
acido sorbico; antioxidantes: palmitato de ascorbilo y
extracto rico en tocoferoles; colorante: beta caroteno);
azucar, agua; huevo pasteurizado; humectante:

sorbitol; sal; levadura; emulgentes: lecitina de soja,
carboximetilcelulosa, mono y digliceridos de acidos
grasos; conservador: propionato calcico; aroma: vainillina.

|nformOCi6n Tamafio por racién 1 gofre

Nutricional |=:>"Tmrn
U r|C|ono 100 g| 110 g (racién)
Valor energético 1721K 1834K
8 10Kl 451 Kaal
GRASA TOTAL 16,6 g 183g
de las cuales
(Grasas saturadas 80g 88¢g
HIDRATOS DE CARBONO 56,6 g 62,38
de los cuales
Azticares 36,18 39,78
PROTEINAS 858 93g
SAL 0,88 095¢g

© A GRANL:

& (AJA EXPONITORA:

envueltos individualmente en lamina

impresa de polipropileno termosellada, listos para
vender al publico y consumir con marca Punto Gofre.

CONSUMO PREFERENTE:

5 meses desde la fecha de produccion

envueltos individualmente en lamina

transparente de polipropileno termosellada con . . .
etiqueta de la marca del distribuidor, listos para vender Dlel’lbUldOl’

al publico:

¢ Imprimiremos la etiqueta con tu logotipo

® Nuestro disenador adaptara el diseno

¢ El Departamento de Calidad se encargarade  .° )

garantizar el contenido correcto
de la etiqueta

> YL

Marca

envueltos individualmente

en lamina impresa transparente de

polipropileno termosellada con etiqueta
anonima, listos para vender al publico y

consumir.
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.Y sial gofre de siempre le pones nuestro topping de chocolate?

Su aroma y su sabor haran que sea irresistible.

Date un ﬁmvwmy;e
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Gofre con N

Chocolate

140 g

(Gofre de 110 g + Chocolate de 30 g)




Ingredientes

GOFRE: harina de trigo (gluten); margarina vegetal (grasas
vegetales (palmay coco en proporcion variable) y aceite vegetal
(girasol), agua, sal, emulgentes: monoglicéridos y diglicéridos
de acidos grasos de origen vegetal, ésteres poliglicéricos

de acidos grasos y lecitina de girasol; aromas, corrector de
acidez: acido citrico; conservador: acido sorbico; antioxidantes:
palmitato de ascorbilo y extracto rico en tocoferoles;

colorante: beta caroteno); azucar; agua; huevo pasteurizado;
humectante: sorbitol; sal levadura; emulgentes: lecitina de soja,
carboximetilcelulosa, mono y diglicéridos de acidos grasos;
conservador: propionato calcico; aroma: vainillina.
CHOCOLATE: azucar, aceite vegetal (girasol y palma), cacao en
polvo (8 %), lactosuero en polvo (leche), pasta de avellanas,
Emulgente: lecitina de soja, Aromas; avellana y vainillina y
Antioxidantes: tocoferol y palmitato de ascorbilo.

o o

|nformOC|on Tamafio por racidn 1 gofre con chocolate
° o '
Nutricional oo H0g (adon)
Valor energético 1762K 267K
8 M9Kal 587 Kcal
GRASA TOTAL 157 2,0g

de las cuales
Grasas saturadas 68¢ 968
HIDRATOS DE CARBONO 62,18 86,98

de los cuales
Azdicares 39,78 55,68
PROTEINAS 12g 101g
SAL 072¢g 10g

© (A DXPOSITORA:

con sobre unidosis de crema
de chocolate envueltos individualmente
en lamina impresa de polipropileno
termosellada, listos para vender al publico y
o5 consumir con marca Punto Gofre.

oo, CONSUMO PREFERENTE:

.. 5 meses desde la fecha de produccion

© A GRANL:

con sobre unidosis de crema de
o . Marca
chocolate envueltos individualmente en lamina

Distribuidor

transparente de polipropileno termosellada con
etiqueta de la marca del distribuidor, listos para
vender al publico y consumir:

e Imprimiremos la etiqueta con tu logotipo o°

e Nuestro disenador adaptara el diseno N )

e El Departamento de Calidad se encargara de .° )
garantizar el contenido correcto de la eti.quéfa.

.
.
.
.
.
.

> YL

envueltos individualmente en lamina
transparente de polipropileno termosellada

con sobre de crema de chocolate monodosis
en su inerior con etiqueta andnima, listos para
vender al publico y consumir.
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Nuestro gofre clasico en su version pequena con las mismas caracteristicas
que le hacen irresistible, para que puedas terminarlo sin complicaciones.

(Para comendo €odo.

Gofr'e :
Clasico




Ingredientes

Harina de trigo (gluten); margarina vegetal (grasas

vegetales (palmay coco en proporcion variable) y aceite

vegetal (girasol), agua, sal, emulgentes: monoglicéridos y

diglicéridos de acidos grasos de origen vegetal, esteres

poliglicéricos de acidos grasos y lecitina de girasol;

aromas, corrector de acidez: acido citrico; conservador:

acido sorbico; antioxidantes: palmitato de ascorbiloy

extracto rico en tocoferoles; colorante: beta caroteno);

azucar; agua; huevo pasteurizado; humectante:

sorbitol; sal; levadura; emulgentes: lecitina de soja,

carboximetilcelulosa, mono y diglicéridos de acidos

grasos; conservador: propionato calcico; aroma: vainillina.

Informacion
Nutricional

Tamafio por racion 1 gofre

100 g| 55 g (racion)

Valor energético 17214 947K

410Kal 225 Kaal

GRASA TOTAL 16,6 g 918
de las cuales

Grasas saturadas 80g 844g

HIDRATOS DE CARBONO 56,6 8 31,18
de los cuales

Azlicares 36,18 1988

PROTEINAS 85g 47g

SAL 086¢g 047g

& MINBOX FUNTD GOFRE:

envueltos individualmente

en lamina transparente de
polipropileno termosellada, listos K
para vender al publico y consumir o°

con marca Punto Gofre. .

CONSUMO PREFERENTE:

4 meses desde la fecha de produccion
< @ AGRANL:

transparente de polipropileno termosellada listos

envueltos individualmente en lamina

para comer.

L 18
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El gofre con chocolate de 70 gramos tiene el tamano perfecto para dar el

capricho exacto al paladar.

&ww@ame&c@a

Gofre con -

Chocolate

70 ¢

(Gofre de 55 g + Chocolate de 15 g)




Ingredientes

GOFRE: harina de trigo (gluten); margarina vegetal (grasas
vegetales (palmay coco en proporcion variable) y aceite vegetal
(girasol), agua, sal, emulgentes: monoglicéridos y diglicéridos
de acidos grasos de origen vegetal, ésteres poliglicéricos

de acidos grasos y lecitina de girasol; aromas, corrector de
acidez: acido citrico; conservador: acido sorbico; antioxidantes:
palmitato de ascorbilo y extracto rico en tocoferoles;

colorante: beta caroteno); azucar; agua; huevo pasteurizado;
humectante: sorbitol; sal levadura; emulgentes: lecitina de soja,
carboximetilcelulosa, mono y diglicéridos de acidos grasos;
conservador: propionato calcico; aroma: vainillina.
CHOCOLATE: azucar, aceite vegetal (girasol y palma), cacao en
polvo (8 %), lactosuero en polvo (leche), pasta de avellanas,
Emulgente: lecitina de soja, Aromas; avellana y vainillina y
Antioxidantes: tocoferol y palmitato de ascorbilo.

o o
Informacion INFORMACION  NUTRICIONAL
o [
N Ufrlc‘on0| Tamaiio por racién 1 gofre con chocolate (70 g)
- "]
70 g (racién/
100g serving)
Valor energético 1762K 134K
8 419Kcal 294 Kcal
GRASA TOTAL 157g 1,0g
de las cuales grasas saturadas 688 489
HIDRATOS DE CARBONO 62,1g 4348
de los cuales azicares 39,7g 278¢
PROTEINAS 128 51g
SAL 072g 05g

& MINBOX FUNTD GOFRE:

envueltos individualmente en lamina
transparente de polipropileno termosellada con 4

sobres unidosis de crema de chocolate, listos para
o vender al publico y consumir con marca Punto Gofre.

.

CONSUMO PREFERENTE:

4 meses desde la fecha de produccion

€ A GRANIL

envueltos individualmente en ldmina
transparente de polipropileno termosellada con
sobres unidosis de crema de chocolate, listos
para comer.

20
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Sirve en tu establecimiento nuestros gofres recién hechos.
El aroma caracteristico del gofre hara que nadie se pueda resistir a comer un gofre.

WWMAMMWM&MMM.

Masa

Congelada




Ingredientes

Harina de trigo (gluten); margarina vegetal (grasas
vegetales (palmay coco en proporcion variable) y aceite
vegetal (girasol), agua, sal, emulgentes: monoglicéridos y
diglicéridos de acidos grasos de origen vegetal, esteres
poliglicéricos de acidos grasos y lecitina de girasol;
aromas, corrector de acidez: acido citrico; conservador:
acido sorbico; antioxidantes: palmitato de ascorbiloy
extracto rico en tocoferoles; colorante: beta caroteno);
azucar; agua; huevo pasteurizado; levadura; sal;

emulgentes: lecitina de soja; humectante: sorbitol; aroma:

vainillina.
Tamafio por racion 1 gofre
' S
100 g{110 g (racién)
|nformOCi6n Valor energgético 18234 2005,3K
. o 436,2 Kaal 479,8 Keal
N Ufrlclonol GRASA TOTAL 21.2g B3g
de las cuales
(Grasas saturadas 90g 99¢
HIDRATOS DE CARBONO 54,78 60,28
de los cuales
Azlicares 16,1g 17,78
PROTEiNAS 378 41g
SAL 11g 12¢

Caja

78 bolas

& 78 BOLAT DE MASA CONGELADA:

de masa congelada, colocadas
sobre 3 bandejas de plastico alveoladas, de 26
huecos cada una.
» Se pueden descongelar individualmente.

CONSUMO PREFERENTE: Caja
11 meses desde la fecha de produccion ] 56 bOlGS

@ 156 BILAT DE MASA CONGELADA:

de masa congelada, colocadas
sobre 6 bandejas de plastico alveoladas, de
26 huecos cada una.
» Se pueden descongelar individualmente.
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Es una excelente opcion para servir nuestros gofres calientes en tu establecimiento si no tienes gofrera.
Con helado, con chocolate, con nata, con frutas...
hay muchas opciones de combinarlos para que gusten a todos los paladares.

.Co,sgo@mu conbBinan con (ecasi’) €odbo.

Gofre

Congelado




Ingredientes

Harina de trigo (gluten); margarina vegetal (grasas
vegetales (palmay coco en proporcion variable) y aceite
vegetal (girasol), agua, sal, emulgentes: monoglicéridos y
diglicéridos de acidos grasos de origen vegetal, esteres
poliglicéricos de acidos grasos y lecitina de girasol;
aromas, corrector de acidez: acido citrico; conservador:
acido sorbico; antioxidantes: palmitato de ascorbiloy
extracto rico en tocoferoles; colorante: beta caroteno);
azucar; agua; huevo pasteurizado; humectante:

sorbitol; sal; levadura; emulgentes: lecitina de soja,
carboximetilcelulosa, mono y diglicéridos de acidos
grasos; conservador: propionato calcico; aroma: vainillina.

Tamafio por racion 1 gofre
|
100 g| 55 g (racion)
|nformOCi6n Valor energético 17211 7K
. o 410 Keal 225 Keal
Nutricional GRASA TOTAL 1668 XY
de las cuales
(Grasas saturadas 8.0g 844g
HIDRATOS DE CARBONO 56.6 g 311g
de los cuales
Azlicares 36.18 1988
PROTEINAS 8.5g 47g
SAL 0.86 g 0,47g

© (A DL 29 NDDES: - © (A DL 29 UNDADES:

a granel * a granel envueltos
envueltos individualmente individualmente en lamina
en lamina transparente de impresa de polipropileno
polipropileno termosellada termosellada con marca Punto

y etiqueta congelada Gofre.

anonima.
CONSUMO PREFERENTE:

18 meses desde la fecha de produccion

0
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Te lo ponemos facil: encuentra en tu supermercado nuestra crema de chocolate en formato domeéstico para tu casa o

compralo en mayor tamano para tu establecimiento.

Su@ewﬁo&emamww.

Crema de &

Chocolate

=
o
1.100 g N\




Ingredientes

CONSUMO PREFERENTE:

12 meses desde la fecha de produccion

AzUcar, aceite vegetal (girasol, soja, colza en
proporciones variables), cacao desgrasado en polvo, e,
pasta de avellanas, emulgentes: lecitina de girasol,
aromas y antioxidantes: palmitato de ascorbilo y tocoferol. @ [AJA D[ ’12 UNIDAD[S
Contenido de materia seca total de cacao: 13% minimo. BUT[U.A D[ /I/] KG

en caja de cartén ondulado.

37 servicios por envase
0 17 servicios por envase
'
| f ° o 100 g| 30 g (racién)
n or ac'on Valor energético 24354 613,14
N Utri Ci on 0' 8 s375Kkal| 1613 Kal
GRASA TOTAL 3098 93g
de las cuales
(Grasas saturadas 458 814g
HIDRATOS DE CARBONO 5958 179¢g
de los cuales
Azlicares 57,68 1738
PROTEINAS 32¢g 10g
SAL 0,01g 0,003 g
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Pasado, presente y futuro

Los buenos productos, como los buenos modales, no pasan de moda. Nuestros
gofres basados en los gofres de Lieja han estado presentes durante mas de 40
anos y con nuestra filosofia de innovacion y adaptacion a los nuevos mercados,

.Cacaﬁitfa.d)fzutﬂwmeneeeiwwo.

estaremos presentes en el futuro.
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Calle del Florin
Edificio Punto Gofre 965 11 07 89 www.puntogofre.com info@puntogofre.com
03114 Alicante
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